
Se recogerán encargos para Nochebuena y Navidad hasta el 20 de diciembre 
a las 12:00 de la mañana, para Nochevieja, Año Nuevo y Reyes hasta el 27 a 
las 12:00 de la mañana.

NAVIDAD
by

www.cocinajosefernandez.com
cocĳose@cocinajosefernandez.com

Oficinas - Jardines del Canal 
Avenida Cooperativista Santiago Máximo Samper

s/n, 22270 Almudévar, Huesca
974 25 12 25

EL LUJO DE SER EL ANFITRIÓN PERFECTO
Más de 30 años creando las cenas de Navidad más recordadas

Lasaña boloñesa
Muslo de pollo asado al estilo tradicional
Tarta de Navidad 24€

MENÚS PARA NAVIDAD Y 
NOCHEVIEJA

MENÚ JUVENIL

Consomé al Jerez
Canelones XL de marisco con salsa de vino blanco
Dorada rellena de marisco  con salsa vermú
ó

Capón relleno con ciruelas

Tarta de Navidad 34€

MENÚ ESENCIAL

Consomé al Jerez
Ensalada de magret escabechado
Lenguado relleno de txangurro con salsa boletus
ó

Ternasco asado al estilo tradicional

Tarta de Navidad 43€

MENÚ TRADICIONAL

Lingote de bizcocho y salmón
Rodaballo con langostino en salsa verde
Solomillo de ternera en salsa de foie y PX
Tarta de Navidad 52€

* IMPORTANTE: Posibilidad de incluir 
pan y uvas para los menús de Nochevieja 
con un precio de 3€ para cada menú.

MENÚ GOURMET



APERITIVOS
FRÍOS

Degustación de canapés 30€
30 unidades

Degustación de canapés sin gluten 30€
30 unidades

Trufas de foie con crocante 9€
4 unidades

Degustación de trufas de queso 8€
4 unidades

Buñuelos de bacalao 9€
8 unidades

Salmorejo de naranja con bacalao ahumado 9€
4 unidades

Lingote de bizcocho 5,5€
De cebolla morada con salmón dos colores y mayonesa 
de alcaparra

Vasitos del mundo 9€
Delicia de humus remolacha y cuscús con verduritas     
4 unidades

Panacotta de foie y mango 5€
Con reducción de PX

Capricho de centollo y merluza 4,5€

CALIENTES
Canelones de carne 7,5€
Con bechamel de boletus                                                
4 unidades 

Lasaña de verduras al aroma de trufa 7,5€

Canelones XL de marisco 9€
Con salsa de vino blanco

Lasaña de carrillera y albahaca 9,5€

Concha al gratén 9,5€
Con su vieira y frutos del mar

Cardo en salsa verde 10€
Con bacalao y piñones

Bisque de marisco 15€
Botella de 1litro

Consomé al Jerez 9€
Botella de 1 litro

Pochas con marisco 9€

Sanfaina de verduras 6€

PESCADOS
Bacalao 13€
Con salsa cremosa de berberechos

Dorada rellena de marisco 12€
En salsa de vermú

Lenguado relleno de txangurro 15€
Con salsa de boletus

Merluza rellena de trigueros 13,5€
Con suave crema de ajo 

Rodaballo con langostino 20,5€
En salsa verde

Zarzuela de pescado y marisco 25€

Pata de pulpo 17,5€
Con patata asada

CARNES
1/2 cochinillo 75€
Asado a baja temperatura con su guarnición                      
Para 4-5 personas

Capón relleno 11€
Con ciruelas

Jarretes de cordero 15€
En salsa de miel y pomelo

Solomillo de ternera 18,5€
En salsa de foie y PX

Carrillera de cerdo 12€
Con puré de castañas

Ternasco de Aragón asado 18,5€
Con patatas al estilo tradicional (paletilla y costillar)

POSTRES DE TOLOSANA
Trenza de Almudévar 14,2€
Tronco fantasía para compartir 33€
Tronco fantasía individual 3,6€
Tronco chocolate - naranja para compartir 23,5€
Tronco chocolate - naranja individual 3,6€
Abeto para compartir 22,7€
Abeto individual 3,5€
Turrón trenza 15€
Set de trufas Noël 29,8€
Pack 24

PRIMEROS PLATOS
FRÍOS

CALIENTES

Brazo de patata y langostinos 25€
Para compartir entre 6-8 personas

Tronco de salmón con mousse de marisco 28€
Para compartir entre 6-8 personas

1/2 bogavante con ensaladilla de marisco 23€

Ensalada de magret 11€
Escabechado con orejones, naranja y pasas

Croquetas de jamón 5,8€
6 unidades

Croquetas de gallina 5,8€
6 unidades

Croquetas de bacalao en salsa verde 5,8€
6 unidades

Croquetas de ternasco asado 5,8€
6 unidades

Croquetas de puerro y gambas 5,8€
Con alioli de gambas. 6 unidades

Pimientos rellenos de marisco 5,3€
3 unidades

Bolas de chistorra a la sidra 6€
5 unidades

Sepia al ajillo 16€
1/2 kilo

*Disponemos de alternativas para intolerancias alimentarias. Pregúntanos.


